mas falgarona

hotel boutique . spa . restaurant
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ENTREES

Assortiment de croquettes végétariennes faites MAISON ........ooviiiiiieiiiceeee e 12 €

CEuf de Mas Falgarona d basse température, mousse de pomme de terre truffée et bouquet de petits

PPOIS TIU TNYIMN e ettt e et e e ettt e e e ta e e e etaaeeeeaaseeeeasbeeeeasaeeesasseeeasssseeensseeeassseeeessseeeennnes 12 €
Raviolis de canard aux poires, sauce aux truffes et cubes de foie POEIE.........cceeeveieveeeecieeieeeeeeeeea. 18 €
Créme de patates douces et poireaux au Martini blanc et langue de boeuf (champignons) .............. 14 €
Carpaccio de citrouille avec des graines de TOUMESOL......oiiiiiiiiiiieeeiee et 12 €
Fromages artisanaux de Catalunya, accompagnés de gelée de coings et noix caramélisées ....... 19,50 €
LEGUMIES QIS ..ttt ettt ettt ettt ekt e st es e e st en s e s e e st et e eseeseese e s e b e eseene e st ententesetennea 13€
ASSIETTE A" EPAUIE IDETIGUE ...ttt et ettt ettt e e et teeaeeseeeaeeaeas 18 €
Pain de "coca de vidre" avec la fomate (pain €t TOMATE) ..ooiiiiiiiiiiiii e 5¢€
RIZ
Riz de 'Empordd avec des crevettes de ndtre COte (MIN. 2 PEFS.) cirrrieiieiieieee et 24 €
Risofto aux asperges des champignons et de parmesan (MiN. 2 PETS.) .euuiiriieriienieenieeeeeneeeeee e 19 €

SERVICE DE PAIN, HUILE ET SNACKS 1,50 € PERSONNE
SI VOUS SOUFFREZ D'INTOLERANCE OU D'ALLERGIE, CONSULTEZ LE PERSONNEL
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hotel boutique . spa . restaurant
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PLATS PRINCIPAUX

Colin de palangre sur & base de « trinxat » (pomme de terre et chou) et sauce aux girolles................. 23 €
Saumon avec purée de potiron vanille, gelée de mandarine et carottes sautées ........cccovvveevieeieennn.. 25 €
Poulpe grillé avec son parmentier de la Vera et chips G 1'Gil..ecceeiceeeeiiiceecceeeee e 25 €

Filet de boeuf de Gérone avec sauce aux les morilles, parmentier de pommes de terre et oignon......29 €

Notre Magret de canard au sauce OpPOorto €F GNOCCRIS.....cc.viiiiiiiiiieeiie et et e e 23 €

Roast beef mariné & I'huile de romarin, sauce tartare et des pommes de terre au four..........c.cccveee... 22 €
DESSERTS

Coulant de chocolat élaborée avec le Chocolat d'origine unique Saint Domingue et une glace a la

\Zelalll[SNeISN Y Voo o le @ [ ole | SRR PURRUSPRRN 8 €

Créme Brulée a la vanille accompagné de framboise et au sorbet ..o, 8 €

Recuit de Drap fromage blanc frais artisanal, de brebis, élaborée & Mas Mercé, accompagné avec

des cristaux de miel €t AeS fTUITS TOUGES .....iiiiiiiiiieeieece ettt 9€
SOMDETS €1 CrEMES GIACEES ...ttt ettt ettt et e e nt e s e te et e enteenaeeneesneennes 8 €
“Menijar blanc” avec de la glace & la coco (soupe d'amandes texturée avec sa génoise)................... 8 €
La création quotidienne de NOTIE ChET.. ..o e 8€

SERVICE DE PAIN, HUILE ET SNACKS 1,50 € PERSONNE
SI VOUS SOUFFREZ D'INTOLERANCE OU D'ALLERGIE, CONSULTEZ LE PERSONNEL



