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* * ok k

ENTRANTES

Surtido de croquetas VEGETANANQAS COSEITS.....iiiiiiiiiiieeeeiie ettt eieee e et e e ettt e e etaaeeestsaeeesssaeeessssaessssaaeens 12€

Huevo de Mas Falgarona cocido a baja temperatura con espuma de patata frufada y bouquet de

QUISANTES CON TOMIIO ...ttt e ettt e e et e e s eabt e e e ttbeeeesssbeeeaassae e nsseseasssaesesssaeeanssaeennnns 14 €
Crema de coliflor con jamoN de PATO Y NUECES .....ccuiiiiiieiieeeee ettt ettt saae e eaee e 14 €
Carpaccio de remolacha con vinagreta de limoén, pipas y brotes Hernos ........coveeveecieeciiecie e 13 €
Surfido de quesos artesanos de CATAIUNY Q... ..uuiiii i e e ee e e e eeaans 19,50 €
Calcots envueltos en alga Nori sobre carpacCio de GaMDAS........viieeiiiiieiiie e 19 €
PAIMIAAQO A VEIAUITS ...ttt st sttt ettt et et e st saeesaeeeueeaneees 15€
Plato de jamon de Paletilla IDEICA .. ..coviiiii et e 19,50 €
Pan de “coca de vidre” con fomate y aceite de oliva VIrgen eXirQ ......ccveeeeiiieeiciiiieeciiieeeiee e 5€
ARROCES
Arroz marinero de gamASs (MIN. 2 PEFS.) weeiuiieeeiiiie et e et e e ettt e eeteeeetbteesebeeeeessaeaesssaeeesssseesanssaeesssseaeanes 26 €
Risotto de espArragos y DOIETUS (IMIN. 2 PEIS.) ..o e 22 €

SERVICIO DE PAN, ACEITE Y APERITIVOS 1,50€ PERSONA

SI SUFRE ALGUNA INTOLERANCIA O ALERGIA, CONSULTE CON NUESTRO PERSONAL
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PLATOS PRINCIPALES

Merluza de palangre con crema de guisantes, espdrragos verdes y aceite de menta ..........cccocovee. 29 €
Salmdén con espuma caliente de IMON Y €NCUMIAOS .....ooviiiiieeiee e 25€
Pulpo ala plancha con parmentier de pimentdn de la Vera y chips de Qjo .....eccveveieecieecieecieccieeen 28 €
Filete de ternera de Girona con salsa de Ratafia y texturas de alcachofa.......oooovvieiiiiiicciiiiieee, 33€
Magret de pato con salsa de Oporto, peras salfeadas con vainilla y crumble de avellanacs................ 24 €
Roast-beef con salsa tArtara y aCeite de rOMEIO.......c..vii i 24 €
Costillas de cerdo glaseadas CON SAISA A€ CEIEZAS....uiuuuuiiieeiiieeeiieeeeiiieeeetreeeseaeeesraeeesareeessraeessseaeans 24 €
POSTRES

Coulant de chocolate elaborado con Chocolat d’origine unique Saint Domingue acompanado de

helado de vainilla A& MOAOGOSCAN......uiiiiiiiieeiit ettt ee et e e e eaaeeeestaaeeaeseeeessssaeesssaeeeassseessssseeessseeaans 9,50 €
Infusion de fresas con helado de Mascarpone y granizado de vino D.O. EMPordd .......cccceeveeeeveeevveennee. 9 €
Clafoutis de cereza y Nelado de NATA .. ..ot et 9€
Creme bruleé de flor de azahar con sorbete de MAaNdaring ..o 9.50€
Espuma de yogur griego con coulis de frUtOS FOJOS ......vviiieiuiiieciiee e 8,50€

SERVICIO DE PAN, ACEITE Y APERITIVOS 1,50€ PERSONA

SI SUFRE ALGUNA INTOLERANCIA O ALERGIA, CONSULTE CON NUESTRO PERSONAL



