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ENTREES

Assortiment de croquettes végétariennes faites MAISON .........oocuieiiiiiiiiiieee e 12€

Oeuf de Mas Falgarona & basse température, mousse de pomme de terre truffée et bouquet de petits

[oTel e [ IR 1 01/ 0 o F R USSR U PP URTRN 14 €
Créme de chou-fleur au jambon de canard €t QUX NOIX .......couviiiiieiieiiie et 14 €
Carpaccio de betteraves avec vinaigrette au citron, graines de tournesol et jeunes pousses.............. 13€
"Calcots" enroulés dans des algues nori, romesco i carpaccio de crevettes .....ooovvveeviiicececicecieen. 19 €
Fromages artisanaux de Catalunya, accompagnés de gelée de coings et noix caramélisées....... 19,50 €
LEGUMIES QIIIES ..ottt et et e et e et e et e et e et e e eae e e eteeeete e eseeeaeeeeaeeeereeeereeeteeeaaeeeaeean 15€
ASSIEHE A EPAUIE IDEIIGUE......ee e e ettt e et et ea e ae e e 19,50 €
Pain de "coca de vidre" avec la tomate (pain et fomMaAte) ..o 5€
Raviolis d'agneau roéti aux champignons Portobello et consommeé au romarin.........ceeeeveeceeeceeceveeennn.. 19 €
RIZ
Riz de I'Empordd avec des crevettes de ndtre COte (MIN. 2 PENS.) weiiviieiiiieiiiiiiieeee e 26 €
Risotto aux asperges des champignons et de parmesan (MiN. 2 PErS.) c.uvvieeiieeeriieeeriieee e eereeeeiiiee e 22 €

SERVICE DE PAIN, HUILE ET SNACKS 1,50 € PERSONNE
SI VOUS SOUFFREZ D'INTOLERANCE OU D'ALLERGIE, CONSULTEZ LE PERSONNEL
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PLATS PRINCIPAUX

Merlu de palangre avec sauce aux palourdes, haricots crémeux Perona et pommes de terre vapeur au

CITOMN ettt et et et sat e ea ettt ettt ettt et eae e eaeesae et ettt nnees 29 €
Saumon avec mousse de citron tiede et COMMICNONS.......c..coiiiiiiiiici e 25€
Poulpe grillé avec son parmentier de la Vera et chips G 1'Qil...ceiceieiiiciceceeeeee e 28 €
Filet de boeuf de Gérone avec sauce Ratafia et textures d'arfichAuts ..o, 33 €
Roast beef mariné a I'huile de romarin, sauce tartare et des pommes de terre au four..........c...couee.... 24 €
Magret de canard a la sauce Porto, poires sautées a la vanille et crumble aux noisettes..................... 24 €
Cotes de porc glacées A 1A SAUCE QUX CEIISES ...ecuuiiiurieeeeeeueeeeeeeeeteeeeeeeeeeeeeeeeae et eeeaeeeae e eteeeeaeseesaeeeaseeins 24 €
DESSERTS

Coulant de chocolat élaborée avec le Chocolat d’origine unique Saint Domingue et une glace a la

VANIIE AE MOGOGOSCTAN ...ttt et e et e et e e et e e et e e e e ae e e eaaaee e eaaaeeeetaaeeeeetteseeanseeeeeaanens 9,50 €
Infusion de fraises avec glace au mascarpone et D.O. granité au vin rouge de I'Empordd ................... 9 €
Clafoutis aux cerises AVEeC gIACE QIO CIEIME .....uiioiiieeee e et 9€
Créme brilée d la fleur d'oranger et sorbet A 1a MANAANNE .....covvieviiieieceeeceeeeeeeeee e 9,50 €
Mousse de yaourt grec au coulis de frUtS FOUGES.......ooiuiiiiiiii e 8,50 €

SERVICE DE PAIN, HUILE ET SNACKS 1,50 € PERSONNE
SI VOUS SOUFFREZ D'INTOLERANCE OU D'ALLERGIE, CONSULTEZ LE PERSONNEL



